
ENTRÉES

Tartare de boeuf
Tartaar van rundvlees


18


Soupe à l’oignon
Uiensoep gegratineerd met gruyère


12


Saumon fumé
Gerookte zalm tartaar met zoetzuur



15


Escargots de Bourgogne
Slakken in kruidenboter


15


Salade de fenouille et poire
Salade van venkel met peer en sinaasappel


14


Coquilles St. Jacques
Coquilles met een truffel beurre blanc 


19


Anguille fumée et foie
Gerookte paling met lever en stroop 


19

PLATS

Steak avec frites
Gegrilde bavette met friet


29


LES FROMAGES
Assiette de fromages
Selectie van de kaastafel


16


Thon grillé aux artichauts
Gegrilde tonijn met artisjok 


28


Sole meunière
Zeetong met friet


45


Poisson-chat au bacon 
Zeewolf ingewikkeld met spek en spitskool

28


Magret de canard
Eendenborst met pompoen en vijgen

29


DESSERTS

Crème brûlée
Crème brûlée


13

Mousse au chocolat
Chocolademousse


10


Café gourmand
Koffie met diverse zoetigheden


13

Tarte tatin à la poire
Taartpunt van peer 


10


Moelleux au chocolat
Lopende chocolade cake


11


SUPPLÉMENTS

Pommes de terre roseval
Roseval aardappelen


5


Frites maison
Friet met mayonaise


6

Ratatouille
Gebakken groenten in tomatensaus


5


Salade verte
Little gem met vinaigrette


6



Heeft u wensen of een allergie? Meld het ons!


Boeuf bourguignon
Runderstoof met aardappelmousseline 

28


Chou vert farci
Gevulde groene kool met madeira jus


25


Plat du Jour

Dagelijks een wisselend gerecht


Les huîtres
Oesters met vinaigrette van rode wijnazijn en 
sjalot. Per stuk te bestellen 4


