
ENTRÉES

Tartare de boeuf
Tartaar van rundvlees


16


Carpaccio de tomates
Carpaccio van tomaat met ansjovis en rode ui


11


Soupe à l’oignon
Uiensoep gegratineerd met gruyère


9


Saumon fumé
Gerookte zalm met toast en citroenboter


12


Escargots de Bourgogne
Slakken in kruidenboter met Ricard


13


Tartare de Betteraves
Tartaar van rode biet met geitenkaascreme


9


Moules au vin blanc
Mosselen gestoofd in witte wijn


11

PLATS

Steak avec frites
Gegrilde bavette met friet


25


LES FROMAGES

Assiette de fromages
Selectie van de kaastafel


13


Bouillabaisse
Vissoep gevuld met vis,schaal en schelpdieren


23


Sole meunière
Zeetong met friet


42


Loup de mer avec asperges vertes
Zeebaars met asperges en knolselderijpuree

25


Confit de canard
Gekonfijte eend met witlof en roseval aardappelen

28


DESSERTS

Crème brûlée
Crème brûlée


9

Mousse au chocolat
Chocolademousse


8


Baba au rhum
Cake overgoten met rum


7


Café gourmand
Koffie met diverse zoetigheden


9

Sabayon de champagne
Sabayon van champagne met aardbei


9


SUPPLÉMENTS

Pommes de terre roseval
Roseval aardappelen


5


Frites maison
Friet met mayonaise


4


Ratatouille
Gebakken groenten in tomatensaus


5


Salade verte
Little gem met vinaigrette


4


Heeft u wensen of een allergie? Meld het ons!


Foie de veau
Kalfslever met gekonfijte ui,spek en roseval aardappelen


18


Fleur de courgette
Gevulde courgettebloemen met broccoli en witte bonen


20


Plat du Jour

Dagelijks een wisselend gerecht


Les huîtres
Oesters met vinaigrette van rode wijnazijn en 
sjalot. Per stuk te bestellen 3,5


